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SPECYFIKACJA PIECZYWA

SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka
spoZywczego)
Nazwa handlowa

Butka cynamonka

Butka cynamonka

Rodzaj pieczywa
Nazwa i adres producenta (taki
sam jak w KRS)

Wyrdéb cukierniczy
Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig 89-200
Szubin, Zamos¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-22-70-495

Masa netto
Wymiary produktu (dtugosc,
szerokosc, grubosc)

55g

Wymagania organoleptyczne
(wyglqd zewnetrzny, barwa,
smak, zapach itd.)

Skérka od jasnobrgzowej do bragzowej, oprészona cukrem
pudrem, smak i zapach charakterystyczny dla takiego
wyrobu.

Receptura

Maka pszenna 30,0 kg
Mieszanka piekarnicza 30,0 kg
Posypka cynamon 20,0 kg
Woda 15,0 kg
Jaja 11,0 kg
Olej stonecznikowy 7,0 kg
Drozdze piekarskie 0,9 kg
Mieszanka piekarnicza 0,9 kg
TOTAL114 kg

w miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu):

Sktad (informacja do umieszczenia

Sktadniki: mgka pszenna.; mieszanka piekarnicza [maka
pszenna; cukier; emulgatory (mono i diglicerydy|
kwasow ttuszczowych; stearoilomleczan sodu; lecytyny
(z soi)), laktoza (z mleka); syrop glukozowy; ser
twarogowy odttuszczony w proszku (z mleka); gluten
pszenny; sOl; substancja spulchniajaca (difosforany,
weglan sodu); aromat (zawiera laktoze z mleka);
ekstrakt z korzenia kurkumy; srodek do przetwarzania
maki (kwas askorbinowy); enzymy piekarskie]; cynamon;
woda.; masa jajowa (jajo kurze; regulator kwasowosci
(kwas cytrynowy E330); olej stonecznikowy; drozdze
piekarskie; mieszanka piekarniczca [ maka pszenna;
glukoza; gluten pszenny; emulgator (mono-i diglicerydy
kwasow ttuszczowych estryfikowane kwasem mono-i
diacetylowinowym); stabilizatory (difosforany, fosforany
wapnia; guma guar); maka stodowa (jeczmienna; pszenna);
cukier; ttuszcz roslinny (palmowy); srodek do przetwarzania
maki (kwas askorbinowy); enzymy piekarskie; drozdze
piekarskie-nieaktywne].




Wersja 1/1

Alergeny

Alergeny wg sktadu
moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki ziemne,
soje, orzechy, nasiona sezamu, seler, gorczyce, fubin i ich

produkty pochodne

Obecnos¢é GMO (Tak/Nie) Nie

Wartos¢ odzywcza (zgodnie z Wartosé odzyweza 100g produktu | 55g (w jednej porcji) %Rg/g;* W

rozporzqdzeniem UE 1169/2011 W \pyariose energetyczna

sprawie przekazywania (kJ/kcal) 2405/575 1323/316 16

konsumentom informacji na temat [T1uszcz (9) 12,5 6,9 10

Zywnosci) kw.tt. nasycone (g) 1,8 1 5
Weglowodany (g) 88 48,4 19
W tym cukry (g) 43,1 23,7 26
Btonnik (g) - = -
Biatko (g) 8,5 4,7 9
Sol (g) 0,17 0,1 2

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnos¢, kwasowosc,
zawartosc cukrow ogofem,
zawartosc ttuszczu, zawartosc soli

Zgodne z PN-A-74108:1996

itp.)
Cechy mikrobiologiczne Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
Metale ciezkie Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi
Okres trwatosci do 1D
Warunki przechowywania <75% wilgotnosci

<25°C temperatury

Zdjecie produktu

Zdjecie etykiety/opakowania
(opisy na opakowaniu
jednostkowym)

Dopuszczone do pakowania opakowania papierowe. Nie
wymaga opisu na opakowaniu jednostkowym z uwagi na
dostepnosc specyfikacji.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do
podpisywania uméw

16.12.2021r.




